A
~B
Y

ADEGA
DE BORBA

Established 1955

www.adegaborba.pt

Talhas de

BORBA

Vinko de [allia TINTO 2023

Borba / \ D.OC. Argilo-calcarios | <\ Oscar
Alentejo ké Alentei ist Gato
/ Portugal /' Alentejo — /| existo

\‘ =

@ ® O D @

- Trincadeira Vinificado Petiscos e pratos Consumir a Vinho de

- Casteliao 100% em talha gastronomicos 16°C consumo

- Alicante Bouschet de barro tipicos da regido imediato
Alentejo

O processo de produgio de vinho de talha € um sistema ancestral romano de fazer
vinho, onde a talha ou pote de barro, tem uma dupla finalidade, a produgio e a
armazenagem do vinho. Isto ¢, faz-se e guarda-se o vinho dentro do mesmo recipiente.
Actualmente, no processo produtivo de vinho de talha, as uvas sdo despejadas num
pequeno tegio que esta acoplado com um esmagador/desengagador, sendo desengaga-
das e esmagadas, com o auxilio de uma bomba sao transportadas as uvas e o sumo para
dentro das talhas, onde se vai dar a fermentagio. Durante 3 a 4 semanas, periodo de
tempo em que decorre a fermentagao, as massas, também chamadas de balsa, sobem
a superficie da talha, sendo necessario mexer as talhas, é a operagao de remontagem,
que consiste em misturar o mosto com as peliculas e grainhas da uva, para que a parte
solida seja mergulhada na parte liquida. Concluida a fermentagdo e de forma lenta, dia
apos dia, as peliculas e grainhas vao caindo para o fundo da talha, formando uma manta
compacta, conhecida por mae. Esta, tem como fungdo principal filtrar naturalmente o
vinho para que fique pronto a beber, quando este sai da talha por gravidade através de
um orificio que se encontra na parte inferior. O vinho de talha para ser certificado
como DOP Alentejo, obrigatoriamente devera ficar com a ‘mae’ na talha até ao dia de
S.Martinho do ano da colheita (I | de Novembro), o que se verificou com o vinho que
apresentamos na nossa marca Talhas de Borba.

“ p Preferencialmente para consumidores que procuram vinho de perfil tradicional,
K/ com alguma rusticidade e de tipicidade verdadeiramente alentejana. Vinho nao
’ filtrado. Pode criar deposito com a idade.

,t) Um vinho diferente, vinificado 100% em talha de barro, sem estigio em madeira.

N
\@) Vinho de cor granada.
‘C, )) Aroma e sabor a frutos vermelhos maduros com muita frescura, que persiste com
/" macieza longamente.
_
VIR
f ‘v‘\) Um vinho de sabor ‘a uvas’.
“" x) Teor Alcodlico: 13,5% vol. - Acidez Total: 5,40 - pH: 3,60 - SO2 Total: <I00mg/|
K 7 - Contém Sulfitos
>’
P
[ f’) Caixas de 6 garrafas x 0,75 L / 105 caixas por palete
&
( " | | Il) Talhas de Borba Vinho de Talha 0,75L 5602154692480
K/ Talhas de Borba Vinho de Talha Cx de 6 x 0,75 L 65602154692482

Boas Praticas de Transporte e Armazenagem

Para evitar alteracdes precoces nas caracteristicas organoléticas e fisico-quimicas de um vinho,
este deverd ser transportado e armazenado em boas condi¢des ambientais, nomeadamente
de temperatura (10 - 18°C) e de humidade relativa (50 - 80%).
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